Puddingpulver (Bourbon-Vanille) - Abgabe 10 g weise

Mit echter Bourbon-Vanille!

55 g Puddingpulver wird fir 500ml Hafermilch, Vollmilch o0.4. benétigt.

6 El der kalten Milch mit dem Puddingpulver vermischen. Ubrige Flussigkeit aufkochen, Topf von der Kochstelle nehmen und das
angerUhrte Puddingpulver in den Topf geben. Umrtihren und erneut aufkochen. Je nach Geschmack sii3en mit Rohrohrzucker,
Dattelzucker, Agarvendicksaft 0.8.. Kaltstellen und einfach nur genief3en!

Die Lieferung erfolgt im Pfandglas. Es entsteht somit kein Einwegverpackungsmuill!

Herkunft der Rohstoffe: Eu/nicht Eu Landwirtschaft

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert Kj 1440 kj
Brennwert kcal 344 kcal
Fett 0,19

davon gesattigte 0,09

Fettsauren

Kohlenhydrate 84,5¢g
davon Zucker 149
davon Zucker 11g
Eiweil3 0,59
Salz 0,961 g

Zusatzliche Informationen

Zutaten: Maisstarke*, Bourbon Vanille gemahlen* 2%, Meersalz - * aus nicht konventionellem Anbau
Herkunft der Rohstoffe: EU-/Nicht EU Landwirtschaft
Spuren méglich von Sesam, Erdniissen, Schalenfriichten, Soja und Gluten

Bedtpriinglich Unverpackt Tonia
Knecht

USt-I1dNr.: DE350525241
Finanzamt: Finanzamt Ratzeburg


https://shop.urspruenglich-unverpackt.de/detail/e3b311514e704a9f9936900688179694

