
Kräuterbuttergewürz - Abgabe 10 g weise

Die Gewürzmischung besteht aus ausgewählten Rohstoffen und Meersalz und ist perfekt dafür geeignet, aus normaler Butter
besonders feine Kräuterbutter zu machen. Die Aromatische Kräuter-Komposition entfaltet hierbei mit etwa 50 g auf 1 kg Butter den
leckeren Geschmack am besten.
Die Gewürzmischung ist aus nicht konventionellem Anbau. 
Die Lieferung erfolgt im Pfandglas. Es entsteht somit kein Verpackungsmüll! 
Herkunft: Deutschland

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 858 kj

Brennwert kcal 205 kcal

Fett 1,6 g

davon gesättigte
Fettsäuren

0,3 g

Kohlenhydrate 33,0 g

davon Zucker 0,0 g

Ballaststoffe 9,5 g

Eiweiß 9,9 g

Salz 37,850 g

Zusätzliche Informationen

Zutaten: Gewürze* (Zwiebel getrocknet geschnitten*, Knoblauch getrocknet, gemahlen*, Petersilie getrocknet, gerebelt*, Pfeffer
gemahlen*, Oregano getrocknet gerebelt*, Meersalz)
* aus nicht konventionellem Anbau
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